                                         Provozní řád kuchyně pro školní stravování 

Všichni zaměstnanci musí mít před nástupem do zaměstnání preventivní lékařskou prohlídku

a musí mít vystaven zdravotní průkaz.

Dále jsou povinni hlásit lékaři každou změnu zdr.stavu,která by mohla mít za následek kontaminaci výrobků.

Všechny ozdoby rukou musí pracovník odložit v šatně.

Nehty musí být krátce zastřižené a nenalakované.

Pracovnici si musí před započetím práce a po každé činnosti umýt ruce mýdlem a kartáčkem pod tekoucí vodou.

Používat jednorázové ručníky.

Pracovní oděv musí být čistý a při přechodu z jiné činnosti vždy vyměňován.

V kapsách může být pouze jednorázový kapesník.

Při vaření se musí používat pokrývka hlavy.

V pracovním oděvu se nesmí odcházet mimo pracoviště.

Při použití WC je třeba pracovní oděv odložit.

V průběhu práce na pracovišti nesmí pracovník provádět toaletní a kosmetické úpravy zevnějšku.

Platí zákaz kouření,pití alkoholu.
Zákaz konzumace jídla mimo vyhrazený prostor.

Platí zákaz vstupu cizích osob a domácích zvířat.

Povinnosti pracovníků :

· mít zdravotní způsobilost

· znát a dodržovat hygienické požadavky na výrobu,podávání,skladování a přípravu potravin

· dodržování zásady provozní a osobní hygieny

· užívat jen schválené a předepsané pracovní postupy,všímat si kvality a nezávadnosti zpracovaných potravin

· chránit potraviny před znečištěním

· udržovat v čistotě pracoviště,nářadí a ochranné pracovní pomůcky

· mít na pracovišti zdravotní průkaz

· dbát na svůj zdravotní stav

· dodržovat provozní,sanitační a vnitřní řád

Hygiena provozu :
· viz sanitační řád

· malování kuchyně –podle potřeby-mastnota,stěny
· používat pouze pitnou vodu

· dodržovat správný postup při mytí nádobí

· čistící prostředky a pomůcky na úklid musí být uloženy odděleně

· likvidace odpadu zajišťovat pravidelně

· správně přejímat a skladovat zboží

· provádět správně tepelnou úpravu surovin

· dodržovat správné zásady při výdeji stravy

  V  Mělníku, dne.............................                                                 ..................................... 

                                                                                                             Ved.stravování :

                                     Sanitační řád kuchyně pro školní stravování 

Denní úklid pracovních ploch se provádí průběžně,

                     před skončením pracovní doby se provádí

                -    umytí všech strojů,nádob,nádobí a nástrojů 

                -    umytí pracovních ploch

                -    umytí sporáků a všech ploch potřebných k výdeji

                -    umytí podlah v kuchyni a v přípravnách

                -    umytí umyvadel

                -    průběžné odstraňování odpadků z kuchyně

                -    častější používání dezinfekčních prostředků /dle doporučení z návodu/

Týdenní úklid : 1x týdně kromě běžného úklidu

                      -    odmrazení a vymytí lednic 

                      -    umytí omyvatelných části stěn a pracovních ploch

                      -    čištění pečících trub

                      -    úklid skladových prostor včetně skladu zeleniny a brambor

·      -    úklid prostor škrabky na brambory

Měsiční úklid :   

· odmrazení a vymytí mrazáků
· vyřazení poškozeného nádobí

· mytí obkladů a zařizovacích předělů v kuchyni

Pravidelný úklid v době uzavření školky :
· celkový úklid všech pracovišť

· vydrhnutí všech regálů a zásuvek pro uložení nádobí a nástrojů

· vypískování nádobí a táců s následným proplachem

· údržba a oprava zařízení

· mytí dveří,oken,akumulačních kamen,elektrických a plynových kamen,omyvatelných obkladů

· čištění svítidel,odsávacích zákrytu a vzduchotechniky

Úklid kuchyně/výdejny/,přípraven a skladů potravin zajišťují pracovnice provozu školní jídelny.

Používají rovněž desinfekční prostředky, které se v pravidelných intervalech obměňují a provádí se ochranná deratizace.

V  Mělníku  ,dne............................ 

                                                                                           .......................................... 

                                                                                                 Ved.stravování :

